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5- OF 7-GANGEN BELEVINGSMENU
(Op basis van telefonische reservering)
5-gangen 
7-gangen

47.50 p.p.
52.50 p.p. 

Belevingslunch

SOEPEN
Traditionele Franse uiensoep gegratineerd met brood en kaas
Geserveerd met brood en boter

Bouillabaisse maaltijdsoep
Geserveerd met diversen soorten vis en witbrood

UITSMIJTERS 
Keuze uit ambachtelijk maïsbrood of donker oerbrood

Kaas 
Ham

KROKETTEN VAN DE BOURGONDIËR 2 STUKS 
Keuze uit ambachtelijk maïsbrood of donker oerbrood

HAMBURGER DE VISCHMARKT
Puur rundvlees met sla, ui, tomaat, spek, ei en verse friet
Keuze uit witte of bruine Italiaanse bol

BROOD WARM VLEES    
Gebraden varkensfricandeau met gebakken 
champignons, ui, pindasaus en ei
Keuze uit witte of bruine Italiaanse bol

FLAMMKUCHEN
Traditioneel
Belegd met crème fraîche, ui, spek, prei en bieslook

Verrassing
Belegd met diverse garnituren en gegratineerd met Shrob Shire

8.50

16.50

10.50
10.75

11.50

18.50

17.50

10.75

11.75

Lunchmenu

Ham en kaas
Rosbief

9.50
9.75

21.50

19.75

12.75

Specialiteiten
VISPALET “DRIES VAN DEN BERG”
Diverse soorten vis, waaronder natuurlijk traditionele 
gerooke paling uit het vispaleis

LEKKERBEK VAN ATLANTISCHE TONGFILET
Geserveerd met verse friet, salade en remouladesaus

SLAKKEN IN HUISJE
Met knoflook, verse kruiden en witbrood

Maaltijdsalades 
Geserveerd met brood, boter en tapenade

GEITENKAAS MET HONING EN SPEK
Tomaat, komkommer, ui, olijven en noten 

CARPACCIO VAN RUND MET REYPENAER
Pesto, ui, pijnboompitten, komkommer en tomaat

GAMBA’S
Knoflook, ui, tomaat en gemarineerde groente

VITELLO TONNATO
Gebraden kalfsmuis met tonijnmayonaise, kappertjes, ui 
en pijnboompitten

17.50

19.50

19.50

19.75

BORRELPLANK
Diverse soorten crostini’s en warme hapjes
Met de keuze uit vlees, vis of geheel vegetarisch

PORTIE BITTERBALLEN
6 stuks van de Bourgondiër

Voor bij de borrel 
18.50 p.p.

6.50


